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Svatek svatého Martina je spojovan nejen s prichodem prvniho snéhu,
ale také s pitim mladého vina a husimi hody.

Ve vinaiskych oblastech tento den patiil oslavé nového ving, které ma
svézi a ovocnou chutf. Tradicné se prvni Svatomartinska vina oteviraji
11.listopaduv 11 hodin.

K tomuto svatku také neodmyslitelné patii dobre vykrmend a upecend
svatomartinska huso, obvykle podavana s houskovym nebo bramboro-
vym knedlikem a cervenym zelim.

Kpeceni husy v tento cas se poji hned dvé legendy. Jedna povést pravi,
ze husy svoiji hlucnosti neustale prerusovaly Martinovo kazani, a proto
nyni odpykavaii frest na Svatomartinské tabuli. Druha fika, ze kdyz mel byt
sv. Martin jmenovan biskupem, z viozené skromnosti se pred touto poctou
ukryl do husince, ale husy ho svym stébetanim prozradily, a proto skoncily
na pekad

VYBER SVATOMARTINSKYCHMLADYCH VIN [0,751] [0,11]
MULLER THURGAU | VINARTSTVI B. GRMOLEC 290 Ke 40 Ke
SVATOMARTINSKE BILE VINO

MUSKAT MORAVSKY | VINARSTVI SONBERK 380 Ke 50 K&
MLADE BILE VINO

MODRY PORTUGAL | VINARTSTVI B. GRMOLEC 290 Ke 40 Ke

SVATOMARTINSKE CERVENE VINO

SVATOMARTINSKE
MENU
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DUSENA HUSI JATRA, MANDLE, PIKANTNI CERVENY OLE,
LISTY SALATU, CERNY CHLEB
95 Ke

DOPORUCUJEME
MULLER THURGAU Z VINARSTVI BRONISLAY GRMOLEC,
SVATOMARTINSKE BILE VINO
NEBO
MODRY PORTUGAL Z VINARSTVI BRONISLAV GRMOLEC,
SVATOMARTINSKE CERVENE VINO
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SILNY HUSI VYVAR DOMACT KNEDLICKY Z HUSICH JATER

KORENOVA ZELENINA A NUDLOVE STROUHANI
75Ke
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CTVRTKA PECENE SVATOMARTINSKE HUSY,
CERVENE ZELI SE SUSENYMI SVESTKAMI, KYSANE BILE ZELI,
SPEKOVE KNEDLIKY A BRAMBOROVA ROLADA S CIBULKOU

395Ke

DOPORUCUJEME
MODRY PORTUGAL Z VINARSTVI BRONISLAV GRMOLEC,
SVATOMARTINSKE CERVENE VINO

;Z) czevU

MAKOVE SUFLE, HRUSKA V CERVENEM VINE, VANILKOVE SODO
95 Ke

DOPORUCUJEME
MUSKAT MORAVSKY Z VINARSTVI SONBERK, MLADE BILE VINO

CENA ZA KOMPLETNI MENU 635 K&
BEZ DOPORUCENYCH NAPOJU

TAJEMSTVI STAVNATE A VONAVE PECINKY SPOCIVA
V POMALE PRIPRAVE PRI TEPLOTE 100 °C, A TO AZ 12 HODIN.
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